
ПЛАН РАБОТЫ КОМИССИИ ОБЩЕСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ 
ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ И КАЧЕСТВОМ ПИТАНИЯ 

в МБОУ СОШ № 7 
на 2026-2027 учебный год

Система организации питания в школе ставит перед собой следующие задачи:

1. Контроль соблюдения меню и рационов питания обучающихся.
2. Контроль соответствия питания возрастным физиологическим потребностям 

учащихся, воспитанников в пищевых веществах и энергии, а также принципам 
рационального и сбалансированного питания.

3. Контроль организации питания, в т. ч.:
-  выполнение норм выхода и качества блюд;
-  своевременность приготовления и сроки реализации приготовленных блюд;
-  соблюдение сроков завоза продуктов, соответствие количества продукции 

накладной, качество поставляемых продуктов;
-  обоснованность замены блюд;
-  технология приготовления питания;
-  температура подаваемых блюд;
-  культура организации питания;
-  количество пищевых отходов;
-  сохранность и правила хранения продуктов;
-  калорийность питания;
-  целевое расходование денежных средств, выделенных на организацию питания 

учащихся.
4. Координация деятельности ОУ и Организатора общественного питания.

НАПРАВЛЕНИЕ РАБОТЫ СРОКИ

1. Контроль за соблюдением норм личной гигиены сотрудниками 
пищеблока (наличие мед. книжек, опрятность, чистота одежды);
2. Проверка соблюдения графика работы столовой, графика дежурства 
учителей

1 четверть

1. Организация и проведение опроса учащихся по улучшению работы 
столовой;
2. Входной производственный контроль при закладке продуктов

2 четверть

1. Проверка качества готовой продукции (выходной производственный 
контроль);
2. Контроль за санитарным состоянием пищеблока (чистота посуды, 
обеденного зала, подсобных помещений)

3 четверть

1. Проверка целевого использования продуктов питания и готовой 
продукции в соответствии с предварительным заказом;
2. Проверка помещений для хранения продуктов, соблюдение условий и 
сроков хранения продуктов

4 четверть


